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Ce condiment gastronomique marin
d’un nouveau genre

apporte une nouvelle proposition de valeur
raffinée, engagée et francaise
au sein de l'assiette

pour offrir une expérience gustative mémorable
a coUt maitrisé, toute 'année.
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NOS SAVEURS
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45¢g

5,2€
(pot verre)
500g
(poche) 37,5€
Tkg 70€

(poche)

Pas de minimum de commande / franco a partir de 100€

TARIFS HT 2026

ACIDULE WASABI

6,4€ 6,4€
40€ 40€
75€ 75€

TRUFFE

8,3€

42,5€

80€



L’'UNIQUE
CAVIAR VEGETAL FRANCAIS

« Go(t plus doux que le vrai caviar.
Clest une bonne alternative »

HELENE C.



lIs nous font confiance



Nous sommes les fondatrices ’ANCREE,
le caviar végétal francais.

Nos recettes raffinées et inédites
sont au service de 'alimentation de demain

a travers des expériences de dégustation
uniques, ludiques, immersives.



ANCRLE

emilie@ancree.com

@ancree.caviar
WWWw.ancree.com



